Die deutfhe St / i Swithts Tpsifs

Lefeitbung der deutjden Sdhreibidhrift

(Bacfrezept etiva aus dem Jahr 1935)
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(Empfehlung von und fiir Hausfrauen, 1935)



Aufléjung

sipfel Ralla(t)ichinfen

Mache einen guten
Frittatenteig mit Schnee

und bace Flecen, diin-

{te Apfel mit Butter u. Juder,
paj(fier fie, fiille die Flecten,
rolle fie zujamen (mit Strid) = mm), {dhneide
fte in ein ausgejchmirtes
Kafferrol, fprudle Milch, Eier-
dotter u. Bucer ab, giege e3
dariiber, bacte {te tm Robr.

Anmerfungen fiir Hobbyfiche :

Frittatenteig = ein Teig aus 2 Eigelb , 1 €L O, 30 g Suder, eine PVrife Salz, 1/2 [ Mild, 200 g
Deehl.

Klecten = fleine Piannfuchen, {prudeln = verquirlen

Gangz widtig: der Teig mug ettva eine halbe Stunde quellen, bevor man thn backt.

Die 2 Citweik 3u Schnee {hlagen und erft nach) bem LQuellen unterheben.

Kafao u. Schofolabeflecten.

Werden am beften durch einreiben mit Eigelb bejeitigt. Man [aift
diefed auftroctnen u. fnittet u. reibt dbann den Stoff, {o dajs die Eigelb-
frujte abfriimelt. ©te wird fhiebel die Kafaorefte wegnehmen. Erit

die leten Rejte befeitigt man mit Waffer, oder {otveit ber Stoff e3
guldgt, in der grogen Wajde.




